
AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

スープ  SOUP

+300ニューイングランド クラムチャウダー New England Clam Chowder

本日のスープ Today’s Soup

前菜  FIRSTS

本日の生牡蠣 2個
柘榴のミニョネットソース

Today’s Fresh Oysters
Pomegranate Mignonette Sauce

グリルしたロメインレタスのサラダ
梨　ピーカンナッツ　ブルーチーズソース

Grilled Romaine Lettuce Salad 
Pear・Pecan Nuts・Blue Cheese Sauce

甘エビ＆林檎のタルタル
アボカドピューレ　スイートパプリカのオイル　ガーデングリーン

Sweet Shrimp & Apple Tartare
Avocado Purée・Sweet Paprika Oil・Garden Green

本日鮮魚のカルパッチョ
朝獲れ生シラスとカイワレ　イカ墨のクラッカー　温州蜜柑のドレッシング

Today's Market Fish Carpaccio
Raw Shirasu, Sprout・Squid Ink Crackers・Satsuma Dressing

主菜  MAINS

本日の季節鮮魚
ローストしたカリフラワーとソース　青梗菜　アーモンド

ビーフアップグレード  BEEF UPGRADES

特選和牛 ランプステーキ 150g

特選国産サーロイン 180g

特選国産フィレ 150g

本日の特選A5和牛カット

Wagyu Rump 150 Grams

Today’s Japanese Sirloin 180 Grams

Today’s Japanese Fillet 150 Grams

Today’s A5 Wagyu Cut

+2000

+4000

+4000

M/P

鹿児島県産 黒豚肩ロース肉 180gのチャーグリル
秋の根菜と柿の塩麹マリネ
レンズ豆　大根と蕪のブルーテ

Char Grilled Kagoshima Black Berkshire Pork Shoulder 180 Grams
Sio Koji Marinated Loot Vegetables, Persimmon
Lentils・Radish & Turnip Velouté

和牛100%  ハンバーグステーキ 200g
パルメザンクラスト　パリマッシュ
ペッパーコーンソース

100% Wagyu Hamburger Steak 200 Grams
Parmesan Crust・Paris Mash
Peppercorn Sauce

ステーキフリッツ
アルゼンチン産ビーフ ハンギングテンダー 180g 
フライドスイートポテト　ブロッコリーニ　カフェドパリバター

Steak Frites
Argentina Beef Hanging Tender 180 Grams
Sweet Potato Fries・Broccolini・Café De Paris Butter

+500カナダ産 ハーフオマール海老の鉄板焼き
ガーリックハーブバター　南瓜とマッシュルームのリゾット
エノキ茸のクリスプ

Teppan Grilled Canadian Half Lobster
Garlic Herb Butter・Pumpkin, Mushroom Risotto
Crispy Enoki Mushrooms

+500アメリカ産 ブラックアンガスビーフ ミスジ 180g 
里芋とモッツアレラチーズのマッシュ　ルッコラ　赤ワインソース

US Black Angus Beef Flat Iron 180 Grams 
Mashed Taro, Mozzarella Cheese・Rocket・Red Wine Sauce

Today’s market Fish
Roasted Cauliflower & Sauce・Bok Choy・Almonds

デザートアップグレード  DESSERT UPGRADES

+500スパイス アップルケーキ
アングレーズソース　クランベリーコンポート　カルバドスアイスクリーム

Spiced Apple Butter Cake
Anglaise Sauce・Cranberry Compote・Calvados Ice Cream

+500エスプレッソチーズケーキ
ヘーゼルナッツのキャンディー　オレンジマーマレード
マスカルポーネのアイスクリーム

Espresso Cheesecake
Candied Hazelnut・Orange Marmalade
Mascarpone Ice Cream

+500モンブラン
秋栗のロースト　アッサム風味のビスキュイ
カシスのメレンゲとソルベ

Mont Blanc
Roast Chestnuts・Assam Leaf Biscuit
Cassis Meringue & Sorbet

+500本日のデザートプレート Today's Dessert Plate

L U N C H

前菜 + スープ + 主菜 + フランス産 チャバタ＆アルゼンチン産 ティンボ EXVオリーブ油、パタゴニア産 天然湖塩 + 季節のタルト＆アイスクリーム + 紅茶もしくはコーヒー

Choice of First + Soup + Main + French Ciabatta & Argentina Timbo EXV Olive Oil, Patagonia Salt
+ Seasonal Tart & Ice Cream + Tea or Coffee

ランチセット  LUNCH SET 4500


