
サイドディッシュ  SIDES

ハンドカット フライドポテト　トリュフパルメザン 900 Hand Cut Fries・Truffle Parmesan

京都産タケノコ　グリーンオリーブタプナード 1300 Kyoto Bamboo Shoots・Green Olive Tapenade

国産スチームライス 400 Steamed Japanese Rice

スプリングピーリゾット　パルメザン 1300 Spring Pea Risotto・Parmesan

パリ マッシュ Paris Mash900

AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

D I N N E R

本日のオイスター Today’s Oysters

生ガキ 600 Fresh
キルパトリック 700 Kilpatrick
フライ 700 Fried

Cosmo  シーザーサラダ Cosmo Caesar Salad1200

本日鮮魚のカルパッチョ
じゅん菜　山菜　柑橘と平茸のブイヨン

1300 Today's Market Fish Carpaccio

Junsai・Sansai・Citrus & Hiratake Bouillon

初鰹のスパイシータルタル　ナチョススタイル 1300 Spicy Bonito Tuna Tartare Nachos

ニューイングランド クラムチャウダー 1200 New England Clam Chowder

前菜  STARTERS

主菜  MAINS

シーフード Seafood 

本日の季節鮮魚
京都産タケノコ　ブロッコリーとホタルイカのアヒージョ

Today’s market Fish
Kyoto Bamboo Shoots・Broccoli , Firefly Squid Ajillo

2800

オマール海老の鉄板焼き
焦しレモン　ガーリックハーブバター　ルッコラ

Teppan Grilled Lobster
Burnt Lemon・Garlic Herb Butter・Rocket

6600

全てのビーフカットグラム変更（増量）承ります All Beef Cuts Are Available In Larger Grams

プレミアムビーフ Premium Beef Cuts

淡路産 ミスジ 150g Awaji Flat Iron 150 Grams3800

特選和牛 ランプステーキ 150g Wagyu Rump 150 Grams3800

特選国産牛 フィレ 150g Today’s Japanese Fillet 150 Grams6000

本日の特選A5和牛カット Today's A5 Wagyu CutM/P

特選国産牛 サーロイン 180g Today’s Japanese Sirloin 180 Grams6000



AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, 
DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.

THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、
メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

S I G N A T U R E
9900

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

Today’s A5 Wagyu Cut
本日の特選A5和牛カット　+M/P

Today’s Japanese Fillet 150 Grams
特選国産フィレ 150g　+2200

Today’s Japanese Sirloin 180 Grams
特選国産サーロイン 180g　+2200

BEEF UPGRADES

Today’s market Fish・Hokkaido Scallop
Kyoto Bamboo Shoots・Broccoli, Firefly Squid Ajillo

本日の季節鮮魚 北海道産ホタテ
　京都産タケノコ　ブロッコリーとホタルイカのアヒージョ

SEAFOOD

APPETIZER

Today's Market Fish Carpaccio
Junsai・Sansai・Citrus & Hiratake Mushroom Bouillon

本日鮮魚のカルパッチョ
じゅん菜　山菜　柑橘と平茸のブイヨン

Spicy Bonito Tuna Tartare Nachos
初鰹のスパイシータルタル　ナチョススタイル

Kitaki Emperor Oysters In Two Ways
喜多嬉エンペラー生牡蠣 2個　2種のソースで

OR

OR

Char Grilled Today’s Wagyu Rump 150 Grams
Or Awaji Flat Iron 150 Grams

Spring Cabbage & New Potato Casserole
Green Olive Tapenade・Selvatica

Red Wine Sauce Or Peppercorn Sauce
特選和牛 ランプステーキ 150g  もしくは 淡路産 ミスジ 150g

春キャベツと新じゃが芋のキャセロール　グリーンオリーブタプナード　セルバチコ
赤ワインソース OR  ペッパーコーンソース

MAIN
LOBSTER

Teppan Grilled Canadian Half Lobster
Newburg Sauce・White Asparagus・Selvatica

カナダ産 ハーフオマール海老の鉄板焼き
ニューバーグソース　ホワイトアスパラガス　セルバチコ

S P R I N G  T A S T I N G
14300

MAIN

Char Grilled Japanese Beef Fillet 150 Grams Or Sirloin 180 Grams
Kyoto Bamboo Shoots・Green beans・Golden Beets

Red Wine Sauce Or Peppercorn Sauce
特選国産牛フィレ 150g  もしくは サーロイン 180gのチャーグリル

京都産タケノコ　隠元豆　ゴールデンビーツ
赤ワインソース OR  ペッパーコーンソース

FIRST

Spicy Bonito Tuna Tartare Nachos
初鰹のタルタル ナチョススタイル

+3300LOBSTER

Oven Roasted Canadian Half Lobster
Newburg Sauce・White Asparagus・Selvatica
カナダ産 殻付きハーフオマール海老のオーブンロースト
ニューバーグソース　ホワイトアスパラガス　セルバチコ

OR

Kitaki Emperor Oysters In Two Ways
喜多嬉エンペラー生牡蠣 2個　2種のソースで

Smoked Chicken Cobb Salad・Green Goddess
スモークチキンのコブサラダ　グリーンゴッデスドレッシング

FIRST

New England Clam Chowder
ニューイングランド クラムチャウダー

SOUP

Double Beef Consommé
Japanese Duck Breast・White Asparagus・Cantaloup Melon

ダブルビーフコンソメ
国産合鴨の胸肉　ホワイトアスパラガス　赤肉メロン

SOUP

K O B E  B E E F
12100

MAIN

Char Grilled Kobe Beef Rump 140 Grams
Hand Cut Fries・Spring Pea Risotto・Tarragon Butter

神戸牛ランプ肉  140gのチャーグリル
ハンドカットフライドポテト　スプリングピーリゾット　タラゴンバター

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

SECOND

Spicy Kobe Beef Ichibo Tartare Nachos
神戸牛イチボ肉のスパイシータルタル　ナチョススタイル

SECOND

Today's Market Fish Carpaccio
Junsai・Sansai・Citrus & Hiratake Mushroom Boiullon

本日鮮魚のカルパッチョ
じゅん菜　山菜　柑橘と平茸のブイヨン

SOUP

Creamy Artichoke & Apple Soup
Salt & Pepper Quail・Marche

クリーミーなアーティーチョークと林檎のスープ
鶉のソルト＆ペッパー　マーシュ


