
ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

S E A S O N

Choice Of Dessert and Te a or Coffee
デザートをお選びください　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

SEAFOOD

Grilled Spanish Mackerel Shungiku Velouté
Wild Rice & Sautéed Mushrooms Lotus Root Chips

鰆のグリル　春菊ブルーテ
ワイルドライスときのこのソテー　レンコンチップ

FIRST

Today’s Fish Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

Today’s Oysters
本日の牡蠣

Turnip & Jamón Serr ano Sal ad, Gr ain Mustard Sauce
蕪と生ハムのサラダ　粒マスタードソース

OR

OR

Char - grilled Japanese Beef Fillet or Sirloin
Pumpkin and Persimmon Pressé Persimmon Chutne y

Peppercorn Sauce or Red Wine Bal samic Sauce
国産牛フィレ もしくは サーロイン　かぼちゃと柿のプレッセ　柿のチャツネ

ペッパーコーン or  赤ワインバルサミコソース

MAIN

Today’s Soup
本日のスープ

SECOND

11000



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

FIRST

Cosmo Caesar
Crispy Bacon・Parmesan Sauce & Cheese・Croutons

Cosmoシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース  & チーズ　クルトン

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

SECOND

+1000

T – B O N E

MAIN

Char - grilled U.S. Bl ack Angus T- Bone
Peppercorn Sauce & Red Wine Balsamic Sauce

Parisian Mash, Sautéed Greens
アメリカ産 ブラックアンガスビーフ Tボーンステーキ

ペッパーコーン&赤ワインバルサミコソース
パリマッシュ　青菜のソテー

Today's Dessert Pl ate
Te a or Coffee
本日のデザートプレート
紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

14000

W I N E  P A I R I N G

Nyetimber Cl assic Cuvée
ナイティンバー クラシック キュヴェ

TOAST

　+1800

9000 / 90ML PER SERVING

Famille Hugel Riesling Estate
ヒューゲル リースリング

SECOND

Pat z & Hall Sonoma Coast Chardonnay
パッツアンドホール ソノマコースト シャルドネ

SE AFOOD

Baron Philippe De Rothschild Maipo Chile Escudo Rojo Baronesa P.
バロンフィリップ ド ロスチャイルド マイポ チリ エスクード ロホ バロネサ ピー

MAIN

FIRST

Toriiv ill a Imamur a Koshu Bl anc “Cuvée Hidek a”
鳥居平今村 甲州ブラン “キュヴェ ヒデカ”

Oyster

A lbert Gl as Cabernet Sauvignon Rosé
アルバートグラス カベルネ・ソーヴィニョン ロゼ

Carpaccio

Gér ard Bertr and Or ange Gold
ジェラールベルトラン オレンジ ゴールド

Sal ad

or

or

Teppan - grilled Canadian Half Lobs ter
 Mac and Cheese Sauce A méricaine
カナダ産殻付きハーフオマール海老の鉄板焼き

マッケンチーズ　アメリケーヌ

SEAFOOD



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

Z A O  W A G Y U

Choice Of Dessert and Te a or Coffee
デザートをお選びください　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

Teppan - grilled Canadian Half Lobs ter
 Mac and Cheese Sauce A méricaine
カナダ産殻付きハーフオマール海老の鉄板焼き

マッケンチーズ　アメリケーヌ

SEAFOOD

FIRST

Today’s Fresh Fish Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

Turnip & Jamón Serr ano Sal ad Gr ain Mus tard Sauce
蕪と生ハムのサラダ　粒マスタードソース

OR

Double Beef Consommé
 Smoked Eel Lotus Root Chips Shiso Flowers

ダブルビーフコンソメ
燻製ウナギ　レンコンチップ　穂紫蘇

SECOND

15000

W I N E  P A I R I N G
8000 / 90ML PER SERVING

Nyetimber Cl assic Cuvée
ナイティンバー クラシック キュヴェ

TOAST

　+1800

A lbert Gl as Cabernet Sauvignon Rosé
アルバートグラス カベルネ・ソーヴィニョン ロゼ

FIRST

Famille Hugel Riesling Estate
ヒューゲル リースリング

SECOND

　+1000

Pat z & Hall Sonoma Coast Chardonnay
パッツアンドホール ソノマコースト シャルドネ

SEAFOOD

Baron Philippe De Rothschild Maipo Chile Escudo Rojo Baronesa P.
バロンフィリップ ド ロスチャイルド マイポ チリ エスクード ロホ バロネサ ピー

MAIN

Char - grilled Z ao Wagy u Sirloin 150Gr ams
Pumpkin and Persimmon Pressé Persimmon Chutne y

Peppercorn Sauce or Red Wine Bal samic Sauce
蔵王和牛サーロイン 150g　かぼちゃと柿のプレッセ　柿のチャツネ

ペッパーコーン or  赤ワインバルサミコソース

MAIN

BEEF UPGR ADES

Sirloin 10 0 Gr a ms & Fille t 50 Gr a ms
サーロイン  10 0g  ＆ フィレ  50g

+1000

Fille t 120 Gr a ms
フィレ 120g

+2000



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

A  L A  C A R T E

シーフードシーフード  SEAFOOD MAINS

Seared Salmon
Shungiku Velouté Wild Rice & Sautéed Mushrooms Lotus Root Chips
サーモンのレアグリル
春菊ブルーテ　ワイルドライスときのこのソテー　レンコンチップ

2800

Teppan Grilled Lobster
Mac and Cheese Sauce Américaine
オマール海老の鉄板焼き
マッケンチーズ　アメリケーヌ

6600

前菜  STARTERS

Today’s Oys ters
本日のオイスター
　Fried　フライ
　K ilpatrick　キルパトリック
　Fresh　生ガキ

70 0

8 0 0

8 0 0

Cosmo Ca esa r Sa l a d
コスモシーザーサラダ

1300

Today’s Fish Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

1400

Burrata Cheese & Seasonal Fruits
ブッラータチーズと季節のフルーツ

2200

Seafood Platter

シーフードプラッター
　Grilled Shrimp Cocktail・Scallops・Fresh Oysters
　FISH Carpaccio・Fresh Red Prawns
　グリルドシュリンプカクテル・ホタテ・生牡蠣・鮮魚のカルパッチョ・赤海老
　Price per person. Minimum order for two guests.
　料金は1名さま分です。ご注文は2名さま分より承ります。

3500

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

1200

4200

8000

Fresh Oysters On The Ice

生牡蠣の氷盛り
　6 Pieces　6 ピース 

　12 Pieces　12 ピース

Ja mon Serr a no & Pa s tr a mi beef
ハモンセラーノ&パストラミビーフ

1400

Grilled Shrimp Cocktail
グリルドシュリンプカクテル

1400

Fresh Red Prawn
フレッシュ赤海老

1600

Green Sa L a d
グリーンサラダ

1100

W I N E  P A I R I N G
10000 / 90ML PER SERVING

Mount Ple asant Rosehill Shir a z
マウント・プレザント ローズヒル シラーズ

SECOND

Pat z & Hall Sonoma Coast Chardonnay
パッツアンドホール ソノマコースト シャルドネ

SEAFOOD

Baron Philippe De Rothschild Maipo Chile Escudo Rojo Baronesa P.
バロンフィリップ ド ロスチャイルド マイポ チリ エスクード ロホ バロネサ ピー

MAIN

FIRST

A lbert Gl as Cabernet Sauvignon Rosé
アルバートグラス カベルネ・ソーヴィニョン ロゼ

Carpaccio

Gér ard Bertr and Or ange Gold
ジェラールベルトラン オレンジ ゴールド

Salad 

OR

Nyetimber Cl assic Cuvée
ナイティンバー クラシック キュヴェ

TOAST

　+1800



サイドディッシュ  SIDES

フライドポテト トリュフパルメザン
French Fries Truffle Parmesan 900

青菜のソテー
Sauteed Greens 900

国産スチームライス
Steamed Japanese Rice 400

鉄板焼きガーリックライス
Teppan Garlic Rice 650

パリ マッシュ
Parisian Mash 900

A  L A  C A R T E

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

A  L A  C A R T E

ビーフステーキはグラム増量を承ります
Larger Portions Available for All Beef Steaks

国産牛 フィレ 120g

Today’s Japanese Fillet 120 Grams 4800

蔵王和牛サーロイン  150g

Zao Wagyu Sirloin 150 Grams 7500

国産牛 サーロイン 150g

Today’s Japanese Sirloin 150 Grams 4800

黒毛和牛 ミスジ 200g

Wagyu Misuji 200 Grams 6000

オーストラリア産 ダブルラムチョップ　タスマニアマスタード
Australian Double Lamb Chops Tasmanian Mustard 6500

アメリカ産ティーボーン
U.S. T-Bone 15000

ステーキ＆グリル  STEAKS & GRILLS

蔵王和牛フィレ  120g

Zao Wagyu Fillet 120 Grams 8500

蔵王和牛リブロース  150g

Zao Wagyu Ribeye 150 Grams 7500

マグレ鴨胸肉のロースト　赤ワインバルサミコソース
Roasted Magret Duck Breast, Red Wine Balsamic Sauce 3300

ビゴール豚のLボーングリル　ペッパーコーンソース 
Grilled Bigorre Pork L-Bone Peppercorn Sauce 9900

1650Cosmo NY Cheesecake
Seasonal Fruit & Ice Cream

コスモ NY チーズケーキ
季節のフルーツとアイスクリーム

1650Fig & Raspberry Babka
Red Berries Sauce Custard Cream, Kirsch & Cranberry Ice Cream 

無花果とラズベリーのバブカ
レッドベリーソース カスタードクリーム　キルシュとクランベリーのアイスクリーム

1650Pastry Chef’s Recommended Dessert

ペストリーシェフのおすすめデザート

1650Japanese Chestnut Mont Blanc

Caramel Sauce Cassis Jam Roasted Green Tea Ice cream

和栗のモンブラン
カラメルソース カシスジャム ほうじ茶のアイスクリーム

1650Seasonal Tart & Ice Cream

季節のタルト  & アイスクリーム

 1800Assorted Chocolates

チョコレート盛り合わせ

 1650 / 3300Dessert Plate for One / Two

デザートプレート　1名様分 / 2名様分

デザート  D E S S E R T

Brie

Blue

Aged Gouda

Assorted

1100

1100

1100

1600

ブリー

ブルー

熟成ゴーダ

盛り合わせ

チーズ  CHEESE



A F T E R  M E A L  D R I N K S

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

Specialty Coffee（ HOT / ICE ）

Café Latte（ HOT / ICE ）

990

1045

スペシャルティコーヒー（ホット/アイス）

カフェ ラテ（ホット/アイス）

スペシャルティコーヒー　SPECI A LT Y  COFFEE
大阪のスペシャリティコーヒーロースタリー
ダークチョコとピーナッツの香ばしさ、ブラウンシュガーの甘みに、ほのかなチェリーを感じるブラジル産の深煎り豆

Espresso（S）

Espresso（W）

エスプレッソ シングル

エスプレッソ ダブル

990

1210

ニューヨークプレミアムティー　New York Premium Tea

爽やかかつコクがあり渋みの少ない味わい
ダージリン
Darjeeling

アールグレイと烏龍茶をベースにラベンダーとバニラが香るブレンドティー
ヴィクトリアン ロンドン フォグ
Victorian London Fog

桃の果肉とジンジャーをブレンドしたフレーバーティー
ピーチ & ジンジャー
Peaches & Ginger

甘くかぐわしい優雅で心地よい香りのジャスミンティー
ドラゴンパール・ジャスミン
Dragon Pearl Jasmine

良質な茶葉を使用した香り高いデカフェティー 
デカフェ・セイロン
Ceylon 【Decaf】

上質な烏龍茶に甘いミルクの香りが広がるリッチフレーバー
ミルキーウーロン
Milky Oolong

エジプト産のカモミールとフランス産のラベンダーをブレンドしたデカフェティー
イエロー & ブルー
Yellow & Blue 【Decaf】

世界中から厳選した最高品質のティーを300種類以上取り揃えている、ニューヨークのプレミアムティーブランド

食後酒  DIGESTIF

1500
Carmes De Rieussec
カルム ド リューセック

Sauternes

Port Wine
Taylor's Late Bottled Vintage
テイラーズ レイト ボトルド ヴィンテージ

Taylor's 20 Years Tawny
テイラー 20年 トゥニー

2200

1200

Sherry

Ximenez-Spinola Pedro Ximenez Solera 1918
ヒメネススピノラ ペドロヒメネス ソレラ 1918

2200

Gonzalez Byass Pedro Ximenez Noe
ゴンザレス ビアス ペドロヒメネス ノエ

2000

Grappa
Poli Sassicaia
ポーリ サッシカイア

3300

990

990 990

990

990

990

990





ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

S E A S O N

Choice Of Dessert and Te a or Coffee
デザートをお選びください　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

SEAFOOD

Grilled Spanish Mackerel Shungiku Velouté
Wild Rice & Sautéed Mushrooms Lotus Root Chips

鰆のグリル　春菊ブルーテ
ワイルドライスときのこのソテー　レンコンチップ

FIRST

Today’s Fish Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

Today’s Oysters
本日の牡蠣

Turnip & Jamón Serr ano Sal ad, Gr ain Mustard Sauce
蕪と生ハムのサラダ　粒マスタードソース

OR

OR

Char - grilled Japanese Beef Fillet or Sirloin
Pumpkin and Persimmon Pressé Persimmon Chutne y

Peppercorn Sauce or Red Wine Bal samic Sauce
国産牛フィレ もしくは サーロイン　かぼちゃと柿のプレッセ　柿のチャツネ

ペッパーコーン or  赤ワインバルサミコソース

MAIN

Today’s Soup
本日のスープ

SECOND

11000



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

W I N E  P A I R I N G
8000 / 90ML PER SERVING

Nyetimber Cl assic Cuvée
ナイティンバー クラシック キュヴェ

TOAST

　+1800

A lbert Gl as Cabernet Sauvignon Rosé
アルバートグラス カベルネ・ソーヴィニョン ロゼ

FIRST

Famille Hugel Riesling Estate
ヒューゲル リースリング

SECOND

　+1000

Pat z & Hall Sonoma Coast Chardonnay
パッツアンドホール ソノマコースト シャルドネ

SEAFOOD

Baron Philippe De Rothschild Maipo Chile Escudo Rojo Baronesa P.
バロンフィリップ ド ロスチャイルド マイポ チリ エスクード ロホ バロネサ ピー

MAIN



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

Z A O  W A G Y U

Choice Of Dessert and Te a or Coffee
デザートをお選びください　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

Teppan - grilled Canadian Half Lobs ter
 Mac and Cheese Sauce A méricaine
カナダ産殻付きハーフオマール海老の鉄板焼き

マッケンチーズ　アメリケーヌ

SEAFOOD

FIRST

Today’s Fresh Fish Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

Turnip & Jamón Serr ano Sal ad Gr ain Mus tard Sauce
蕪と生ハムのサラダ　粒マスタードソース

OR

Double Beef Consommé
 Smoked Eel Lotus Root Chips Shiso Flowers

ダブルビーフコンソメ
燻製ウナギ　レンコンチップ　穂紫蘇

SECOND

15000

Char - grilled Z ao Wagy u Sirloin 150Gr ams
Pumpkin and Persimmon Pressé Persimmon Chutne y

Peppercorn Sauce or Red Wine Bal samic Sauce
蔵王和牛サーロイン 150g　かぼちゃと柿のプレッセ　柿のチャツネ

ペッパーコーン or  赤ワインバルサミコソース

MAIN

BEEF UPGR ADES

Sirloin 10 0 Gr a ms & Fille t 50 Gr a ms
サーロイン  10 0g  ＆ フィレ  50g

+1000

Fille t 120 Gr a ms
フィレ 120g

+2000



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

W I N E  P A I R I N G
10000 / 90ML PER SERVING

Mount Ple asant Rosehill Shir a z
マウント・プレザント ローズヒル シラーズ

SECOND

Pat z & Hall Sonoma Coast Chardonnay
パッツアンドホール ソノマコースト シャルドネ

SEAFOOD

Baron Philippe De Rothschild Maipo Chile Escudo Rojo Baronesa P.
バロンフィリップ ド ロスチャイルド マイポ チリ エスクード ロホ バロネサ ピー

MAIN

FIRST

A lbert Gl as Cabernet Sauvignon Rosé
アルバートグラス カベルネ・ソーヴィニョン ロゼ

Carpaccio

Gér ard Bertr and Or ange Gold
ジェラールベルトラン オレンジ ゴールド

Salad 

OR

Nyetimber Cl assic Cuvée
ナイティンバー クラシック キュヴェ

TOAST

　+1800



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

A  L A  C A R T E

シーフードシーフード  SEAFOOD MAINS

Seared Salmon
Shungiku Velouté Wild Rice & Sautéed Mushrooms Lotus Root Chips
サーモンのレアグリル
春菊ブルーテ　ワイルドライスときのこのソテー　レンコンチップ

2800

Teppan Grilled Lobster
Mac and Cheese Sauce Américaine
オマール海老の鉄板焼き
マッケンチーズ　アメリケーヌ

6600

前菜  STARTERS

Today’s Oys ters
本日のオイスター
　Fried　フライ
　K ilpatrick　キルパトリック
　Fresh　生ガキ

70 0

8 0 0

8 0 0

Cosmo Ca esa r Sa l a d
コスモシーザーサラダ

1300

Today’s Fish Carpaccio
本日の鮮魚のカルパッチョ

1400

Burrata Cheese & Seasonal Fruits
ブッラータチーズと季節のフルーツ

2200

Seafood Platter

シーフードプラッター
　Grilled Shrimp Cocktail・Scallops・Fresh Oysters
　FISH Carpaccio・Fresh Red Prawns
　グリルドシュリンプカクテル・ホタテ・生牡蠣・鮮魚のカルパッチョ・赤海老
　Price per person. Minimum order for two guests.
　料金は1名さま分です。ご注文は2名さま分より承ります。

3500

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

1200

4200

8000

Fresh Oysters On The Ice

生牡蠣の氷盛り
　6 Pieces　6 ピース 

　12 Pieces　12 ピース

Ja mon Serr a no & Pa s tr a mi beef
ハモンセラーノ&パストラミビーフ

1400

Grilled Shrimp Cocktail
グリルドシュリンプカクテル

1400

Fresh Red Prawn
フレッシュ赤海老

1600

Green Sa L a d
グリーンサラダ

1100



サイドディッシュ  SIDES

フライドポテト トリュフパルメザン
French Fries Truffle Parmesan 900

青菜のソテー
Sauteed Greens 900

国産スチームライス
Steamed Japanese Rice 400

鉄板焼きガーリックライス
Teppan Garlic Rice 650

パリ マッシュ
Parisian Mash 900

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

A  L A  C A R T E

ビーフステーキはグラム増量を承ります
Larger Portions Available for All Beef Steaks

国産牛 フィレ 120g

Today’s Japanese Fillet 120 Grams 4800

蔵王和牛サーロイン  150g

Zao Wagyu Sirloin 150 Grams 7500

国産牛 サーロイン 150g

Today’s Japanese Sirloin 150 Grams 4800

黒毛和牛 ミスジ 200g

Wagyu Misuji 200 Grams 6000

オーストラリア産 ダブルラムチョップ　タスマニアマスタード
Australian Double Lamb Chops Tasmanian Mustard 6500

アメリカ産ティーボーン
U.S. T-Bone 15000

ステーキ＆グリル  STEAKS & GRILLS

蔵王和牛フィレ  120g

Zao Wagyu Fillet 120 Grams 8500

蔵王和牛リブロース  150g

Zao Wagyu Ribeye 150 Grams 7500

マグレ鴨胸肉のロースト　赤ワインバルサミコソース
Roasted Magret Duck Breast, Red Wine Balsamic Sauce 3300

ビゴール豚のLボーングリル　ペッパーコーンソース 
Grilled Bigorre Pork L-Bone Peppercorn Sauce 9900



A  L A  C A R T E

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

1650Cosmo NY Cheesecake
Seasonal Fruit & Ice Cream

コスモ NY チーズケーキ
季節のフルーツとアイスクリーム

1650Fig & Raspberry Babka
Red Berries Sauce Custard Cream, Kirsch & Cranberry Ice Cream 

無花果とラズベリーのバブカ
レッドベリーソース カスタードクリーム　キルシュとクランベリーのアイスクリーム

1650Pastry Chef’s Recommended Dessert

ペストリーシェフのおすすめデザート

1650Japanese Chestnut Mont Blanc

Caramel Sauce Cassis Jam Roasted Green Tea Ice cream

和栗のモンブラン
カラメルソース カシスジャム ほうじ茶のアイスクリーム

1650Seasonal Tart & Ice Cream

季節のタルト  & アイスクリーム

 1800Assorted Chocolates

チョコレート盛り合わせ

 1650 / 3300Dessert Plate for One / Two

デザートプレート　1名様分 / 2名様分

デザート  D E S S E R T

Brie

Blue

Aged Gouda

Assorted

1100

1100

1100

1600

ブリー

ブルー

熟成ゴーダ

盛り合わせ

チーズ  CHEESE



A F T E R  M E A L  D R I N K S

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

Specialty Coffee（ HOT / ICE ）

Café Latte（ HOT / ICE ）

990

1045

スペシャルティコーヒー（ホット/アイス）

カフェ ラテ（ホット/アイス）

スペシャルティコーヒー　SPECI A LT Y  COFFEE
大阪のスペシャリティコーヒーロースタリー
ダークチョコとピーナッツの香ばしさ、ブラウンシュガーの甘みに、ほのかなチェリーを感じるブラジル産の深煎り豆

Espresso（S）

Espresso（W）

エスプレッソ シングル

エスプレッソ ダブル

990

1210

ニューヨークプレミアムティー　New York Premium Tea

爽やかかつコクがあり渋みの少ない味わい
ダージリン
Darjeeling

アールグレイと烏龍茶をベースにラベンダーとバニラが香るブレンドティー
ヴィクトリアン ロンドン フォグ
Victorian London Fog

桃の果肉とジンジャーをブレンドしたフレーバーティー
ピーチ & ジンジャー
Peaches & Ginger

甘くかぐわしい優雅で心地よい香りのジャスミンティー
ドラゴンパール・ジャスミン
Dragon Pearl Jasmine

良質な茶葉を使用した香り高いデカフェティー 
デカフェ・セイロン
Ceylon 【Decaf】

上質な烏龍茶に甘いミルクの香りが広がるリッチフレーバー
ミルキーウーロン
Milky Oolong

エジプト産のカモミールとフランス産のラベンダーをブレンドしたデカフェティー
イエロー & ブルー
Yellow & Blue 【Decaf】

世界中から厳選した最高品質のティーを300種類以上取り揃えている、ニューヨークのプレミアムティーブランド

食後酒  DIGESTIF

1500
Carmes De Rieussec
カルム ド リューセック

Sauternes

Port Wine
Taylor's Late Bottled Vintage
テイラーズ レイト ボトルド ヴィンテージ

Taylor's 20 Years Tawny
テイラー 20年 トゥニー

2200

1200

Sherry

Ximenez-Spinola Pedro Ximenez Solera 1918
ヒメネススピノラ ペドロヒメネス ソレラ 1918

2200

Gonzalez Byass Pedro Ximenez Noe
ゴンザレス ビアス ペドロヒメネス ノエ

2000

Grappa
Poli Sassicaia
ポーリ サッシカイア

3300

990

990 990

990

990

990

990





ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

W I N E  P A I R I N G

Nyetimber Cl assic Cuvée
ナイティンバー クラシック キュヴェ

TOAST

　+1800

9000 / 90ML PER SERVING

Famille Hugel Riesling Estate
ヒューゲル リースリング

SECOND

Pat z & Hall Sonoma Coast Chardonnay
パッツアンドホール ソノマコースト シャルドネ

SE AFOOD

Baron Philippe De Rothschild Maipo Chile Escudo Rojo Baronesa P.
バロンフィリップ ド ロスチャイルド マイポ チリ エスクード ロホ バロネサ ピー

MAIN

FIRST

Toriiv ill a Imamur a Koshu Bl anc “Cuvée Hidek a”
鳥居平今村 甲州ブラン “キュヴェ ヒデカ”

Oyster

A lbert Gl as Cabernet Sauvignon Rosé
アルバートグラス カベルネ・ソーヴィニョン ロゼ

Carpaccio

Gér ard Bertr and Or ange Gold
ジェラールベルトラン オレンジ ゴールド

Sal ad

or

or



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

FIRST

Cosmo Caesar
Crispy Bacon・Parmesan Sauce & Cheese・Croutons

Cosmoシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース  & チーズ　クルトン

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

SECOND

+1000

T – B O N E

MAIN

Char - grilled U.S. Bl ack Angus T- Bone
Peppercorn Sauce & Red Wine Balsamic Sauce

Parisian Mash, Sautéed Greens
アメリカ産 ブラックアンガスビーフ Tボーンステーキ

ペッパーコーン&赤ワインバルサミコソース
パリマッシュ　青菜のソテー

Today's Dessert Pl ate
Te a or Coffee
本日のデザートプレート
紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

14000

Teppan - grilled Canadian Half Lobs ter
 Mac and Cheese Sauce A méricaine
カナダ産殻付きハーフオマール海老の鉄板焼き

マッケンチーズ　アメリケーヌ

SEAFOOD


