
C h r i s t m a s  D i n n e r  C o u r s e

AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10% サービス料を加算させていただきます。

{Including a glass of Champagne}
コースにはグラスのシャンパンが含まれます

12000

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truffle Oil
カラメルオニオンスープ

フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　
芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Atlantic Salmon Confit
Spinach・Onion Nouveau・Kumquat

Clam & Saffron Butter Sauce
アトランティックサーモンのコンフィ
法蓮草　オニオンヌーヴォー　金柑
浅利とサフランのバターソース

Char Grilled Australian Wagyu Black Angus Fillet 150 Grams
Pris Mash・Kyoto Carrot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce
オーストラリア和牛ブラックアンガスフィレ 150Gのチャーグリル

パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花　
バルサミコ＆赤ワインのソース

Coffee Or Tea
コーヒー もしくは 紅茶

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し　ブルーチーズスプレッド
洋梨のピクルス　えのき茸

Chocolate Trio
3種のチョコレート小菓子

White Chocolate & Raspberry Mousse Cake

Milk Chocolate , Chestnut & Cassis Mont Blanc

Dark Chocolate & Pistachio Marble Ice Cream

ホワイトチョコレート＆ラズベリーのムースケーキ

ミルクチョコレート、栗とカシスのモンブラン

ダークチョコレート＆ピスタッチオのマーブルアイスクリーム

14000

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truffle Oil
カラメルオニオンスープ

フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　
芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Teppan Grilled Canadian Lobster 
Cauliflower Rice・Garden Green・Newberg Sauce

カナダ産オマール海老の鉄板焼き
カリフラワーライス　ガーデングリーン　ニューバーグソース

Char Grilled Japanese Beef Fillet 140 Grams
Pris Mash・Kyoto Carrot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce
国産牛フィレのチャーグリル 140G

パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花　
バルサミコ＆赤ワインのソース

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し　ブルーチーズスプレッド
洋梨のピクルス　えのき茸

Coffee Or Tea
コーヒー もしくは 紅茶

Chocolate Trio
3種のチョコレート小菓子

White Chocolate & Raspberry Mousse Cake

Milk Chocolate , Chestnut & Cassis Mont Blanc

Dark Chocolate & Pistachio Marble Ice Cream

ホワイトチョコレート＆ラズベリーのムースケーキ

ミルクチョコレート、栗とカシスのモンブラン

ダークチョコレート＆ピスタッチオのマーブルアイスクリーム

16000

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truffle Oil
カラメルオニオンスープ

フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　
芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Teppan Grilled Canadian Lobster 
Cauliflower Rice・Garden Green・Newberg Sauce

カナダ産オマール海老の鉄板焼き
カリフラワーライス　ガーデングリーン　ニューバーグソース

Char Grilled Wahi Beef Tomahawk Steak 600 Grams For Two
Pris Mash・Kyoto Carrot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce
和妃牛 トマホークのチャーグリル 600G  お二人様で
パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花　

バルサミコ＆赤ワインのソース

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し　ブルーチーズスプレッド
洋梨のピクルス　えのき茸

Coffee Or Tea
コーヒー もしくは 紅茶

Chocolate Trio
3種のチョコレート小菓子

White Chocolate & Raspberry Mousse Cake

Milk Chocolate , Chestnut & Cassis Mont Blanc

Dark Chocolate & Pistachio Marble Ice Cream

ホワイトチョコレート＆ラズベリーのムースケーキ

ミルクチョコレート、栗とカシスのモンブラン

ダークチョコレート＆ピスタッチオのマーブルアイスクリーム



ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.

上記は消費税を含む金額で別途10% サービス料を加算させていただきます。

Caramelized Onion Soup
Seared French Duck Foie Gras・Cheese Crouton

Brussels Sprouts・Black Truffle Oil

カラメルオニオンスープ
フランス産 鴨のフォワグラ　チーズクルトン　

芽キャベツ　ブラックトリュフオイル

Char Grilled Australian Wagyu Black Angus Beef Sirloin 200 Grams
Pris Mash・Kyoto Carrot Purée・Cima Di Rapa

Balsamic & Red Wine Sauce

オーストラリア和牛ブラックアンガスサーロイン 200Gのチャーグリル
パリマッシュ　京人参のピューレ　イタリア菜の花　

バルサミコ＆赤ワインのソース

Coffee Or Tea
コーヒー もしくは 紅茶

Chocolate Trio
3種のチョコレート小菓子

White Chocolate & Raspberry Mousse Cake

Milk Chocolate , Chestnut & Cassis Mont Blanc

Dark Chocolate & Pistachio Marble Ice Cream

ホワイトチョコレート＆ラズベリーのムースケーキ

ミルクチョコレート　栗とカシスのモンブラン

ダークチョコレート＆ピスタッチオのマーブルアイスクリーム

Appetizers
前菜盛り合わせ

Zuwai Crab Cakes
Yuzu Kosho Tartare・Mint

Seared Bluefin Red Tuna
Monkfish Liver・Benitade

Basashi・Blue Cheese Spread
Pickled Pear・Enoki Mushroom

紅ズワイ蟹のクラブケーキ　
柚子コショータルタル　ミント

本マグロ赤身の炙り
鮟肝ポン酢　紅蓼

馬刺し　ブルーチーズスプレッド　
洋梨のピクルス　えのき茸

Christmas Dinner for bar
10000

{Including a glass of Champagne}
コースにはグラスのシャンパンが含まれます


