
サイドディッシュ  SIDES

ハンドカット フライドポテト　トリュフパルメザン 800 Hand Cut Fries・Truffle Parmesan

ホワイトアスパラガスのグリル　シラスと胡桃の佃煮 900 Grilled White Asparagus・Shirasu , Walnut Tsukudani

新じゃが芋のロースト　ワイルドガーリッククリーム 800 Roasted New Potatoes・Wild Garlic Cream

国産スチームライス 400 Steamed Japanese Rice

パリ マッシュ Paris Mash800

前菜  STARTERS

本日のオイスター Today’s Oysters

生ガキ 600 Fresh
キルパトリック 700 Kilpatrick
フライ 700 Fried

Cosmoシーザーサラダ Cosmo Caesar1200

ローカルブティックトマト　イタリア産バッファロー ボッコンチーニ　ルッコラ 1800 Local Boutique Tomatoes・Italian Buffalo Bocconcini・Rocket

初鰹の炙り
アボカド＆赤肉メロンのサルサ　ホタル烏賊　スプラウト

1200 Seared Bonito Tuna

Avocado & Cantaloupe Melon Salsa・Firefly Squid・Sprout

前菜の盛り合わせ　1名様分 / 2名様分 1750/3500 Appetiser Plate for 1/for 2

紅ズワイ蟹のクラブケーキ
林檎のピクルス　ミント

1800 Zuwai Crab Cakes

Pickled Apple・Mint

ニューイングランド クラムチャウダー 1200 New England Clam Chowder

本日の鮮魚のカルパッチョ
ガーデングリーン　鮟肝　柑橘のサラダ　クレソンのアイオリ

1200 Today’s Market Fish Carpaccio

Garden Green・Monkfish Liver・Citrus Salad・Watercress Aioli

AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

D I N N E R

主菜  MAINS

シーフード＆ミート , 家禽類 Seafood & Meat , Poultry

季節のシーフード鉄板焼き Teppan Grilled Seafood Plate
ハーフオマール海老　本日の鮮魚　殻付きホタテ
淡路産イイダコ　三つ葉のジェノベーゼ

4500
Half Lobster・Today’s Fish・Half Shell Scallop
Awaji Octopus・Mitsuba Genovese

オマール海老の鉄板焼き　焦しレモン　ガーリックハーブバター Teppan Grilled Lobster・Burnt Lemon・Garlic Herb Butter4300

本日のハーフ銘柄鶏のチャーグリル Char Grilled Today's Half Free - Range Chicken3500

鹿児島県産 黒豚 肩ロース肉のチャーグリル  360g Char Grilled Kagoshima Black Berkshire Pork Shoulder 360Grams3000

ニュージーランド産 ダブルラムチョップのチャーグリル Char Grilled Two Double New Zealand Lamb Chops3500

全てのビーフカットグラム変更（増量）承ります All Beef Cuts Are Available In Larger Grams

プレミアムビーフ Premium Beef Cuts

アメリカ産 ティーボーンステーキ US T - Bone Steak11000

淡路産 ミスジ  200g Awaji Flat Iron 200 Grams4000

特選和牛 ランプステーキ  180g Wagyu Rump 180 Grams4000

特選国産 フィレ  150g Today’s  Japanese Fillet 150 Grams5200

特選国産 サーロイン  200g Today’s Japanese Sirloin 200 Grams4300

11000和妃牛のトマホークステーキ Wahi Beef Tomahawk Steak

本日の和牛 Today’s Wagyu CutM/P

近江牛頬肉の赤ワイン煮　パリマッシュ Red Wine Braised Ohmi Beef Cheek・Pris Mash4200

フランス産 鴨のフォワグラ トッピング  90g Seared French Duck Foie Gras Topping 90 Grams+1900

オーストラリア産 ロンググレインフェッド ブラックアンガス Australian Long Grain Fed Black Angus

サーロイン ニューヨークカット  250g Sirloin New York Cut 250 Grams4300

フィレ  180g Fillet 180 Grams4000



AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, 
DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.

THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、
メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

FIRST

OR

Seared Bonito Tuna Tuna
Avocado & Cantaloupe Melon Salsa・Firefly Squid・Sprout

初鰹の炙り
アボカド＆赤肉メロンのサルサ　ホタル烏賊　スプラウト

Today’s Market Fish Carpaccio
Garden Green・Monkfish Liver・Citrus Salad・Watercress Aioli

本日の鮮魚のカルパッチョ
ガーデングリーン　鮟肝　柑橘のサラダ　クレソンのアイオリ

S P R I N G  T A S T I N G
10000

AMUSE

Grilled & Chilled White Asparagus
Shirasu , Walnut Tsukudani・New Onion Vichyssoise

ホワイトアスパラガスのグリル冷製
シラスと胡桃の佃煮　新玉葱のビシソワーズ

SECOND

New Zealand Spring Lamb Chops
Greek Stuffed Water Eggplant・Mitsuba Genovese

ニュージーランド産 スプリングラムチョップ
水茄子のギリシャ風スタッフィング　三つ葉のジェノベーゼ

MAIN

Char Grilled Today’s Japanese Beef Fillet 150 Grams
Green Pea Risotto・Dried Plum Sauce・Mustard Green

本日の特選国産牛フィレ肉 150g
グリーンピースのリゾット　ドライプラムのソース　からし菜

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

Today’s Japanese Fillet 200 Grams
特選国産フィレ 200g　+1600

Premium Beef Upgrades
プレミアムビーフセレクション

Seared French Duck Foie Gras Topping 90 Grams
フランス産 鴨のフォワグラ トッピング 90g　+1900

Today’s Wagyu Cut
本日の和牛　M/P

S I G N A T U R E
8000

SECOND

Green Pea Risotto & White Asparagus
グリーンピースのリゾット＆ホワイトアスパラガス

OR

Chicken & Beef Consommé
French Duck Foie Gras・Grapes・Hiratake Mushroom

チキン＆ビーフのコンソメ
フランス産 鴨のフォワグラ　葡萄　平茸

FIRST

OR

Seared Bonito Tuna
Avocado & Cantaloupe Melon Salsa・Firefly Squid・Sprout

初鰹の炙り
アボカド＆赤肉メロンのサルサ　ホタル烏賊　スプラウト

Today’s Market Fish Carpaccio
Garden Green・Monkfish Liver・Citrus Salad・Watercress Aioli

本日の鮮魚のカルパッチョ
ガーデングリーン　鮟肝　柑橘のサラダ　クレソンのアイオリ

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

Seared French Duck Foie Gras Topping 90 Grams
フランス産 鴨のフォワグラ トッピング 90g　+1900

Today’s Japanese Fillet 150 Grams
特選国産フィレ 150g　+2000

Premium Beef Upgrades
プレミアムビーフセレクション

Today’s Japanese Sirloin 200 Grams
特選国産サーロイン 200g　+1200

Today’s Wagyu Cut
本日の和牛　M/P

OR

OR

MAIN

Char Grilled Today's Wagyu Rump 180 Grams Or Awaji Flat Iron 200 Grams
特選和牛 ランプステーキ 180g もしくは  淡路産 ミスジ 200g

オーストラリア産 ロンググレインフェッド ブラックアンガスビーフ
フィレ 180g  もしくは サーロイン 250g

新じゃが芋　ワイルドガーリッククリーム　山菜
赤ワインソース Or ペッパーコーンソース

Australian Long Grain Fed Black Angus Beef
Fillet 180 Grams Or Sirloin 250 Grams

New Potatoes・Wild Garlic Cream・Wild Plants
Red Wine Sauce Or Peppercorn Sauce

Teppan Grilled Seafood Plate
Canadian Half Lobster・Today’s Fish・Half Shell Scallop

Awaji Octopus・Mitsuba Genovese
季節のシーフード鉄板焼き

カナダ産ハーフオマール海老　本日の鮮魚　殻付きホタテ
淡路産イイダコ　三つ葉のジェノベーゼ

SECOND

OR

Cosmo Caesar
Cosmoシーザーサラダ

New England Clam Chowder
ニューイングランド クラムチャウダー

MAIN

Char Grilled U.S. Black Angus Beef  T – Bone
 Or Wahi Wagyu Beef Tomahawk Steak

Paris Mash・Red Wine & Peppercorn Sauce
アメリカ産 ブラックアンガスビーフティーボーン

もしくは 和妃牛 トマホークステーキ
パリマッシュ　赤ワイン＆ペッパーコーンソース

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

Zuwai Crab Cake・Pickled Apple・Mint
紅ズワイ蟹のクラブケーキ　林檎のピクルス　ミント

FIRST

T–Bone Or Tomahawk Steak For Two
9000

（お一人様）



KOBE BEEF COURSE
12000

AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒーが含まれます

DESSERT

FIRST

Zuwai Crab Cake・Pickled Apple・Mint
紅ズワイ蟹のクラブケーキ　林檎のピクルス　ミント

Seared Kobe Beef Ichibo
Avocado & Cantaloupe Melon Salsa・Monkfish Liver・Sprout

神戸牛イチボ肉の炙り
アボカド＆赤肉メロンのサルサ　鮟肝　スプラウト

SECOND

SOUP

New England Clam Chowder
ニューイングランド クラムチャウダー

MAIN

Char Grilled Kobe Beef Rump 150 Grams
New Potatoes・Wild Garlic Cream・Wild Plants

Red Wine Sauce Or Peppercorn Sauce

神戸牛ランプ肉 150g  のチャーグリル
新じゃが芋　ワイルドガーリッククリーム　山菜
赤ワインソース Or ペッパーコーンソース


